H/wriﬁf
Zitronen-Thymian-Spritz 0,151 € 7,50

Lime Juice, Prosecco, Thymian

Winzer Riesling-Sekt - #rocken 0,11 € 6,00
Weinmanufaktur Rainer Eckes, Nabe

Kurbis-Secco — fruchtig, mild 0,11 € 550
Weingut Kith

Black Velvet 0,151 € 7,00

duntkles Pils, Kirschsaft, Prosecco

Alkoholfrei

Rosa Thymian Spritz 0,151 € 7,50
alkoholfreier Rose Sekt, Lime Juice, Thymian

Johannisbeer-Secco 0,11 € 5,50
alkoholfrei geniefsen — Weingut Kith

Birnen Fritz 0,151 € 06.50

Birnensaft, Tonicwater, Zimtsirup

Weinem/aﬁﬁﬁmj

Tinta de Toro (Tempranillo) - trocken 0,751 € 25,50
Bodegas Bodega Elias Mora 0,51 € 17,00
Toro 0,21 € 7,50

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.



Fl/z/zeﬁfanrejer

Zweietlei Dips
Kriuterbutter
Landbrot, Baguette

1 Person - € 4,50
2 Personen - € 7,50

Vorypeiyen

Kirbiscarpaccio
Kiirbiskerncreme
gerdstete Kichererbsen
Rucola
€ 13,50

In rote Beete gebeizter Lachs
Traunbenchutney
Buttermilchsofse

Dillil
€ 16,00

Rindercarpaccio
marinierte Rote Beete
Walniisse

€ 15,50

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.



Suppen

Kiurbisschaumsuppe
Zimtcroutons

€ 6,50

Rinderkraftbrithe
Pilzgyoza (Manltaschen)
€7,50

Wsc@eﬁcﬁfe

Kabeljau
Wermutschanm
Salbeilinsen
Schlosskartoffeln
€ 25,50

Lachs
Kiirbisschaum
Spaghettini
€ 26,00

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.



Das kieine Herbstmeni:

Kirbisschaumsuppe
kR

Geschmorte Hirschkeule
Cranberry - Maronensofse
Salbeilinsen
Mandelbillchen

kksk

Creme Brulée

Menitipreis
€ 38,00

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.



Vgefariycﬁe Gerichte

Cous Cous Bowl
korniger Fischkdse
Kiirbis
Mohren
Orangenvinaigrette

€ 14,00

wahlbar mit
o Gebeizten Lachs - € 22,00
o Tofu -€ 18,00
o Garnelen - € 22,00

Falafel
Birnen
Rotkraut
Orangendsp
€ 18,50

Bergkiseknodel
Geschmorte Kiirbisspalten
Cranberries

W alniisse
€ 19,00

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.



?/eﬁ'c@ericﬁfe

Fasan
sous vide gegart
Wermutschanm
Traubenrisotto

€ 27,00

Glacierter Schweinebauch
bunte Mohren
astatisches Pilzrisotto

€ 23,50

Geschmorte Hirschkeule
Cranberry - MaronensofSe
Salbeilinsen
Mandelbillchen
€ 29,50

Rinderfiletgeschnetzeltes
Steinpilze
Spaghettini
Salat
€ 32,00

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.



lassiker

Milzerschnitzel
Schweineschnitzel
Speckstreifen, Spiegele
Tomatensalat
Bratkartoffeln
€ 19,50

Cheeseburger
Rinderpatty
Bergkdse, Réucherspeck
Cayennecreme, Cole Slow
Pommes Frites

€ 18,50

Picatta vom Kalb
Fruchtige Tomatensofse
Spaghettini
€ 27,00

Rumpsteak
Krauterbutter
Salat
Bratkartoffeln
€ 31,00

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.



Siifsspeisen

Birnentarte
Mandelcreme
ZLarthitterschokoladeneis
€ 11,00

Creme Brulée
€ 7,00

Kaiserschmarrn
ZLwetschgenkompott
€ 12,00

Walnusseis
Pflanmenkomport
€7,50

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.
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